REGULAMIN
KONKURSU WIELKANOCNEGO 2025

I. Organizator:

Miejsko-Gminny Osrodek Kultury im. Wiadystawa Stanistawa Reymonta w Kowalewie
Pomorskim

ul. Plac Wolnosci 13, 87-410 Kowalewo Pomorskie

Il. Cele:

Wydarzeniem wpisujagcym sie w tradycje Kowalewa Pomorskiego w okresie poprzedzajgcym Swieta
Wielkanocne, ktére ubarwia i wzbogaca krajobraz kulturalny jest Wielkanocny Konkurs w Niedziele
Palmowa.

* Propagowanie folkloru, poprzez popularyzacje twérczoéci wiasnej zwigzanej z tematyka Swiat
Wielkanocnych.

¢ Ocalenie od zapomnienia typowych form twérczosci ludowej zwigzanych z okresem Wielkanocnym.
¢ Edukacja w zakresie obyczajow i zwyczajéw Swigtecznych takze kulinarnych.

¢ Aktywizacja mtodziezy i dorostych mieszkaricow Gminy Kowalewo Pomorskie w kierunku uprawiania
sztuki ludowej.

e Zorganizowanie wystawy prac zgtoszonych na konkurs.

ll. Termin:

* Termin sktadania prac: 07 kwietnia 2025r.(wypieki zgtoszenia
telefoniczne)
* Rozstrzygniecie konkursu 13 kwietnia 2025r. godz. 15:00 w M-GOK.

IV. Warunki uczestnictwa

Uczestnicy:

Konkurs otwarty.

W kazdej z kategorii konkursu moga wzigé udziat dzieci, mtodziez oraz dorosli.

Kazda prace nalezy podpisac imieniem i nazwiskiem oraz podac wiek i adres zamieszkania.

Kategorie konkursowe:

* PALMA: technika dowolna - wymiar: dowolny

Jury oceni sposob wykonania palmy, wykorzystania materiatow, zdobnictwa, forme, inwencje twérczg
i pomystowos¢,

* PISANKA: na jajach kurzych lub strusich (wydmuszkach lub styropianowych) dowolng technikg
Jury oceni sposéb wykonania pisanki, wykorzystania materiatéw, zdobnictwa, forme, inwencje tworczg
i pomystowos¢,

* WYPIEKI WIELKANOCNE- upieczone ciasta zaprezentowane zostang w dniu konkursu
na stole wielkanocnym. Jury oceniato bedzie walory smakowe oraz estetyke wykonania
wypiekow.

V. Rozstrzygniecie konkursu i nagrody

Oceny prac dokona powotane przez organizatora JURY. Decyzja Jury jest ostateczna i nie podlega
odwotaniu. Gtdwnym kryterium oceny prac bedg samodzielne wykonanie, technika wykonania, walory
artystyczne , estetyczne oraz smakowe w przypadku prezentowanych wypiekéw wielkanocnych.

Wiecej informacji w siedzibie organizatora lub pod humerem telefonu 056 684 11 74




